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RIESLING

DENOMINAZIONEDENOMINAZIONEDENOMINAZIONE
G a r d a  R i e s l i n gGa rda  R i es l ingG a r d a  R i e s l i n g

MINERALE  EMINERALE  E  LUMINOSO:  V INO DI  GRANDE PROGRESS IONE LUMINOSO:  V INO DI  GRANDE PROGRESS IONEMINERALE  E  LUMINOSO:  V INO DI  GRANDE PROGRESS IONE

VIT IGNOVIT IGNOVIT IGNO
R i e s l i n gR i es l ingR i e s l i n g

TERRENOTERRENOTERRENO
T e r r e n o  m o r e n i c o  c i o t t o l o s o  d i  t e r z o  l i v e l l o  ( 3 0 0  m t  s l m )  c o n  a l t aTe r reno  moren i co  c iotto loso  di  te rzo  l ive l lo  (300  mt  s lm )  con  a l ta
c o n c e n t r a z i o n e  d i  c a l c a r e .concentraz ione  di  ca lca re .
T e r r e n o  m o r e n i c o  c i o t t o l o s o  d i  t e r z o  l i v e l l o  ( 3 0 0  m t  s l m )  c o n  a l t a
c o n c e n t r a z i o n e  d i  c a l c a r e .

ALLEVAMENTOALLEVAMENTOALLEVAMENTO
G u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  G e m m eGuyot  mono l a te ra le  a  6  GemmeG u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  G e m m e

DENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTA
4 8 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 2  k g / p i a n t a4800  p i ante /ha  –  1 ,2  kg /p i anta4 8 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 2  k g / p i a n t a

LAVORAZIONELAVORAZIONELAVORAZIONE
Vigne d i  45  anni  -  Concimazione organica  -  Nessuna defogl iatura  inV igne  di  45  ann i  -  Conc imaz ione  organ i ca  -  Nessuna  defogl ia tura  in
v igna -  Raccol ta  a  mano -  Pressatura  sof f ice  de l  grappolo  intero  inv igna  -  Racco l ta  a  mano  -  P ressa tura  so f f ice  del  g rappo lo  inte ro  in
saturaz ione d ’azoto  -  Fermentaz ione del  mosto  f iore  per  15 /20  g iorn i  -sa turaz ione  d ’azoto  -  Fe rmentaz ione  del  mosto  f iore  pe r  15 /20  giorn i  -
Aff inamento in  acc ia io  per  5  mesi  -  Maturaz ione in  bott ig l ia  per  4  mesi .A f f inamento  in  acc ia io  pe r  5  mes i  -  Ma turaz ione  in  bott ig l ia  pe r  4  mes i .

Vigne d i  45  anni  -  Concimazione organica  -  Nessuna defogl iatura  in
v igna -  Raccol ta  a  mano -  Pressatura  sof f ice  de l  grappolo  intero  in
saturaz ione d ’azoto  -  Fermentaz ione del  mosto  f iore  per  15 /20  g iorn i  -
Af f inamento in  acc ia io  per  5  mesi  -  Maturaz ione in  bott ig l ia  per  4  mesi .

VISTAVISTAVISTA
E s p r e s s i o n i  g i a l l o  c h i a r o  c o n  v e n a t u r e  v e r d i ,  l u m i n o s o  e  s o l a r e ,  i lEspress ion i  gia l lo  ch ia ro  con  vena ture  ve rdi ,  lum inoso  e  so l a re ,  i l
R i e s l i n g  P r a t e l l o  d o m i n a  i n  m o d o  s p e t t a c o l a r e  i l  b i c c h i e r e  g r a z i e  a l l aR i es l ing  P ra te l lo  dom ina  in  modo  spe t taco l a re  i l  bicch ie re  g raz i e  a l la
s u a  p u l i z i a  v i s i v a .sua  pu l iz i a  v is iva .

E s p r e s s i o n i  g i a l l o  c h i a r o  c o n  v e n a t u r e  v e r d i ,  l u m i n o s o  e  s o l a r e ,  i l
R i e s l i n g  P r a t e l l o  d o m i n a  i n  m o d o  s p e t t a c o l a r e  i l  b i c c h i e r e  g r a z i e  a l l a
s u a  p u l i z i a  v i s i v a .

NASONASONASO
A l  n a s o  è  u n ’ e s p l o s i o n e  d i  e r b e  a r o m a t i c h e  m e d i t e r r a n e e  e  p r o f u m iA l  naso  è  un ’esp los ione  di  e rbe  a roma t i che  medi te r ranee  e  pro fum i

e s o t i c i .  I  s e n t o r i  f l o r e a l i  d i  g e l s o m i n o  s o n o  v e i c o l a t i  d a  u n a  v e n aesot i c i .  I  sentor i  f lorea l i  di  gelsom ino  sono  ve ico l a t i  da  una  vena
i d r o c a r b u r i c a  l e g g e r a ;  c o n  l ’ a f f i n a m e n t o  s f o c e r à  i n  n o t e  p i ù  i n t e n s e  d iid roca rbur i ca  l egge ra ;  con  l ’af f inamento  s foce rà  in  note  p iù  intense  di
a r d e s i a  e  p i e t r a  f o c a i a .a rdes i a  e  p i e t ra  foca ia .

A l  n a s o  è  u n ’ e s p l o s i o n e  d i  e r b e  a r o m a t i c h e  m e d i t e r r a n e e  e  p r o f u m i
e s o t i c i .  I  s e n t o r i  f l o r e a l i  d i  g e l s o m i n o  s o n o  v e i c o l a t i  d a  u n a  v e n a
i d r o c a r b u r i c a  l e g g e r a ;  c o n  l ’ a f f i n a m e n t o  s f o c e r à  i n  n o t e  p i ù  i n t e n s e  d i
a r d e s i a  e  p i e t r a  f o c a i a .

PALATOPALATOPALATO
I n  b o c c a  è  c o m e  u n a  s t o f f a  d i  s e t a  t r a  l e  m a n i  c h e  s e d u c e  i l  p a l a t oIn  bocca  è  come  una  s to f fa  di  se ta  t ra  l e  man i  che  seduce  i l  pa la to
c o n  s e n s a z i o n i  s a p i d e  e  s a l i n e .  E s t r e m a m e n t e  v e r t i c a l e ,  d a l l ’ o t t i m ocon  sensaz ion i  sap ide  e  sa l ine .  Es t remamente  ve r t i ca le ,  da l l ’ott imo

e q u i l i b r i o  m i n e r a l e - a c i d o  c h e  s f o c i a  i n  u n  f a c i l e  e  p i a c e v o l e  “ a s c o l t o ”equ i l ib r io  m ine ra le -ac ido  che  s foc ia  in  un  fac i le  e  p i acevo l e  “asco l to ”
d i  b e v a .di  beva .

I n  b o c c a  è  c o m e  u n a  s t o f f a  d i  s e t a  t r a  l e  m a n i  c h e  s e d u c e  i l  p a l a t o
c o n  s e n s a z i o n i  s a p i d e  e  s a l i n e .  E s t r e m a m e n t e  v e r t i c a l e ,  d a l l ’ o t t i m o
e q u i l i b r i o  m i n e r a l e - a c i d o  c h e  s f o c i a  i n  u n  f a c i l e  e  p i a c e v o l e  “ a s c o l t o ”
d i  b e v a .

ABBINAMENTIABBINAMENTIABBINAMENTI
S i  a b b i n a  p e r f e t t a m e n t e  c o n  c r u d i t é  d i  p e s c e  c o m e  t a r t a r e ,  s a s h i m i  oS i  abbina  pe r fe t tamente  con  c rudi té  di  pesce  come  ta r ta re ,  sashim i  o
s u s h i .  A m a  f a r s i  b e r e  a n c h e  i n  p r e  e  a f t e r  d i n n e r .sushi .  Ama  fa r s i  be re  anche  in  pre  e  af te r  dinne r .
S i  a b b i n a  p e r f e t t a m e n t e  c o n  c r u d i t é  d i  p e s c e  c o m e  t a r t a r e ,  s a s h i m i  o
s u s h i .  A m a  f a r s i  b e r e  a n c h e  i n  p r e  e  a f t e r  d i n n e r .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IO
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  d i  1 2 ° C  i n  b i c c h i e r e  a m p i o  a  f o r m a  d iSe rv i re  ad  una  tempe ra tura  di  12 °C  in  bicch ie re  amp io  a  forma  di
t u l i p a n o  c h i u s o .tu l ipano  ch iuso .
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  d i  1 2 ° C  i n  b i c c h i e r e  a m p i o  a  f o r m a  d i
t u l i p a n o  c h i u s o .

NOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHE
G i a l l o  p a g l i e r i n o ,  a l  n a s o  u n ’ e s p l o s i o n e  d i  e r b e  m e d i t e r r a n e e  e  n o t eG i a l lo  pagl ie r ino ,  a l  naso  un ’esp los ione  di  e rbe  medi te r ranee  e  note
i d r o c a r b u r i c h e ,  e s t r e m a m e n t e  v e r t i c a l e  e  s a p i d o .id roca rbur i che ,  es t remamente  ve r t i ca le  e  sap ido .
G i a l l o  p a g l i e r i n o ,  a l  n a s o  u n ’ e s p l o s i o n e  d i  e r b e  m e d i t e r r a n e e  e  n o t e
i d r o c a r b u r i c h e ,  e s t r e m a m e n t e  v e r t i c a l e  e  s a p i d o .
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