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DENOMINAZIONEDENOMINAZIONEDENOMINAZIONE
S a n  M a r t i n o  d e l l a  B a t t a g l i a  D O CSan  Ma r t ino  del la  Ba t tagl ia  D O CS a n  M a r t i n o  d e l l a  B a t t a g l i a  D O C

  DALLEDALLE  V IT I  P IÙ  ANTICHE DEL  LAGO DI  GARDA, VIT I  P IÙ  ANTICHE DEL  LAGO DI  GARDA,   
UNA SORPRENDENTE SCOPERTAUNA SORPRENDENTE SCOPERTA   

 DALLE  V IT I  P IÙ  ANTICHE DEL  LAGO DI  GARDA,  
UNA SORPRENDENTE SCOPERTA 

VIT IGNOVIT IGNOVIT IGNO
T u c h ìTuch ìT u c h ì

TERRENOTERRENOTERRENO
T e r r e n o  m o r e n i c o  c i o t t o l o s o  l e g g e r m e n t e  a r g i l l o s o .Te r reno  moren i co  c iotto loso  l egge rmente  a rgi l loso .T e r r e n o  m o r e n i c o  c i o t t o l o s o  l e g g e r m e n t e  a r g i l l o s o .

ALLEVAMENTOALLEVAMENTOALLEVAMENTO
G u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  g e m m eGuyot  mono l a te ra le  a  6  gemmeG u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  g e m m e

DENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTA
2 0 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 2  k g  / p i a n t a2000  p i ante /ha  –  1 ,2  kg  /p i anta2 0 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 2  k g  / p i a n t a

LAVORAZIONELAVORAZIONELAVORAZIONE
Vigne d i  80  anni  -  Raccol ta  a  mano -  Pressatura  sof f ice  a  grappoloV igne  di  80  ann i  -  Racco l ta  a  mano  -  P ressa tura  so f f ice  a  g rappo lo
intero  –  Decantaz ione stat ica  a  f reddo -  Batonage de l  mosto  su l lainte ro  –  Decantaz ione  sta t i ca  a  f reddo  -  Ba tonage  del  mosto  su l la
fecc ia  nobi le  per  7  g iorn i  -  Fermentaz ione de l  mosto  f iore  per  16  g iorn ifecc ia  nobi le  pe r  7  giorn i  -  Fe rmentaz ione  del  mosto  f iore  pe r  16  giorn i
-  Af f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  per  6  mes i  –  Maturaz ione in-  A f f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  pe r  6  mes i  –  Ma turaz ione  in
bott ig l ia  per  4  mes i .bott ig l ia  pe r  4  mes i .

Vigne d i  80  anni  -  Raccol ta  a  mano -  Pressatura  sof f ice  a  grappolo
intero  –  Decantaz ione stat ica  a  f reddo -  Batonage de l  mosto  su l la
fecc ia  nobi le  per  7  g iorn i  -  Fermentaz ione de l  mosto  f iore  per  16  g iorn i
-  Af f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  per  6  mes i  –  Maturaz ione in
bott ig l ia  per  4  mes i .

VISTAVISTAVISTA
G i a l l o  p a g l i e r i n o  l u m i n o s o ,  c o n  e l e g a n t i  r i f l e s s i  v e r d o l i n i .G i a l lo  pagl ie r ino  lum inoso ,  con  e legant i  r i f l ess i  ve rdo l in i .G i a l l o  p a g l i e r i n o  l u m i n o s o ,  c o n  e l e g a n t i  r i f l e s s i  v e r d o l i n i .

NASONASONASO
È  u n  g r a n d e  v i n o  d a l  p r o f u m o  f i n e m e n t e  a r m o n i o s o ,  f l o r e a l e  eÈ  un  g rande  v ino  da l  pro fumo  f inemente  a rmon ioso ,  f lorea le  e

f r u t t a t o ,  c o n  n o t a  t i p i c a  c h e  r i c o r d a  l a  m a n d o r l a  a m a r a ,  l a  p e r a ,  i  f i o r if rut ta to ,  con  nota  t ip i ca  che  r i corda  l a  mandor l a  ama ra ,  l a  pe ra ,  i  f ior i
d i  c a m p o ,  l ’ a c a c i a .di  campo ,  l ’acac ia .

È  u n  g r a n d e  v i n o  d a l  p r o f u m o  f i n e m e n t e  a r m o n i o s o ,  f l o r e a l e  e
f r u t t a t o ,  c o n  n o t a  t i p i c a  c h e  r i c o r d a  l a  m a n d o r l a  a m a r a ,  l a  p e r a ,  i  f i o r i
d i  c a m p o ,  l ’ a c a c i a .

PALATOPALATOPALATO
A l  g u s t o  s i  p r e s e n t a  m o r b i d o  e  v e l l u t a t o ,  m o d e r a t a m e n t e  a c i d o ,A l  gusto  s i  presenta  morbido  e  ve l luta to ,  mode ra tamente  ac ido ,
a s c i u t t o  e  b e n  s t r u t t u r a t o .  I l  f i n a l e ,  i n c r e d i b i l m e n t e  p e r s i s t e n t e ,  èasc iutto  e  ben  s t rut tura to .  I l  f ina le ,  inc redib i lmente  pe r s is tente ,  è
c a r a t t e r i z z a t o  d a l  t i p i c o  e d  i n c o n f o n d i b i l e  s e n t o r e  d i  m a n d o r l a  a m a r aca ra t te r izza to  da l  t ip i co  ed  incon fondib i le  sentore  di  mandor l a  ama ra

c h e  e s a l t a  l a  t i p i c i t à  d e l  v i t i g n o .che  esa l ta  l a  t ip i c i tà  del  v i t igno .

A l  g u s t o  s i  p r e s e n t a  m o r b i d o  e  v e l l u t a t o ,  m o d e r a t a m e n t e  a c i d o ,
a s c i u t t o  e  b e n  s t r u t t u r a t o .  I l  f i n a l e ,  i n c r e d i b i l m e n t e  p e r s i s t e n t e ,  è
c a r a t t e r i z z a t o  d a l  t i p i c o  e d  i n c o n f o n d i b i l e  s e n t o r e  d i  m a n d o r l a  a m a r a
c h e  e s a l t a  l a  t i p i c i t à  d e l  v i t i g n o .

ABBINAMENTIABBINAMENTIABBINAMENTI
I d e a l e  l ’ a b b i n a m e n t o  c o l  P r o s c i u t t o  d i  S .  D a n i e l e ,  s p l e n d i d a  l a  s u aIdea le  l ’abbinamento  co l  P rosc iutto  di  S .  Dan i e le ,  sp l endida  l a  sua
v o c a z i o n e  s u i  v e g e t a l i ,  i n  p a r t i c o l a r e  c o n  l e  p r i m i z i e  p r i m a v e r i l i :vocaz ione  su i  vege ta l i ,  in  pa r t i co l a re  con  l e  pr im iz i e  pr imave r i l i :
a s p a r a g i ,  o r t i c a ,  s i l e n e  d a  i m p i e g a r s i  i n  r i s o t t i  e  f r i t t a t e .  S i  a b b i n aaspa ragi ,  ort i ca ,  s i l ene  da  imp i ega r s i  in  r isot t i  e  f r i t ta te .  S i  abbina
m o l t o  b e n e  a n c h e  c o n  i  c r o s t a c e i :  c i c a l e ,  g a m b e r e t t i ,  s c a m p i  emo l to  bene  anche  con  i  c rostace i :  c ica le ,  gambe re t t i ,  scamp i  e

a r a g o s t e  p e r c h é  h a  l a  g i u s t a  m i n e r a l i t à  p e r  e s a l t a r n e  i l  s a p o r e .a ragoste  pe rché  ha  l a  giusta  m ine ra l i tà  pe r  esa l ta rne  i l  sapore .

I d e a l e  l ’ a b b i n a m e n t o  c o l  P r o s c i u t t o  d i  S .  D a n i e l e ,  s p l e n d i d a  l a  s u a
v o c a z i o n e  s u i  v e g e t a l i ,  i n  p a r t i c o l a r e  c o n  l e  p r i m i z i e  p r i m a v e r i l i :
a s p a r a g i ,  o r t i c a ,  s i l e n e  d a  i m p i e g a r s i  i n  r i s o t t i  e  f r i t t a t e .  S i  a b b i n a
m o l t o  b e n e  a n c h e  c o n  i  c r o s t a c e i :  c i c a l e ,  g a m b e r e t t i ,  s c a m p i  e
a r a g o s t e  p e r c h é  h a  l a  g i u s t a  m i n e r a l i t à  p e r  e s a l t a r n e  i l  s a p o r e .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IO
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  t r a  1 6  e  1 8 °  C  i n  b i c c h i e r e  a m p i o .Se rv i re  ad  una  tempe ra tura  t ra  16  e  18 °  C  in  bicch ie re  amp io .S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  t r a  1 6  e  1 8 °  C  i n  b i c c h i e r e  a m p i o .

NOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHE
G i a l l o  p a g l i e r i n o ,  i n t e n s a m e n t e  f l o r e a l e  e  s e t o s o ,  c r o c c a n t e  d aG i a l lo  pagl ie r ino ,  intensamente  f lorea le  e  se toso ,  c roccante  da

g i o v a n e  e  p o l p o s o  n e l  t e m p o .giovane  e  po lposo  ne l  tempo .
G i a l l o  p a g l i e r i n o ,  i n t e n s a m e n t e  f l o r e a l e  e  s e t o s o ,  c r o c c a n t e  d a
g i o v a n e  e  p o l p o s o  n e l  t e m p o .

FORMATI  D ISPONIB IL IFORMATI  D ISPONIB IL IFORMATI  D ISPONIB IL I

92  punt i92 punt i
Gran  P remioGran  P remio

I n te rnaz iona leI n te rnaz iona le
Del  V ino  2024Del  V ino  2024

92 punt i
Gran  P remio

In te rnaz iona le
De l  V ino  2024Concorso  Eno log icoConcorso  Eno log ico

Va l tenes i  2026Va l tenes i  2026
“Ecce l l en te”“Ecce l l en te”

Concorso  Eno log ico
Va l tenes i  2026

“Ecce l l en te”


