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LUGANA “IL RIVALE” 90+10 BIO

DENOMINAZIONEDENOMINAZIONEDENOMINAZIONE
L u g a n a  D O CLugana  D O CL u g a n a  D O C

I LI L  LUGANA IN  TUTTA LA SUA COMPLETEZZA LUGANA IN  TUTTA LA SUA COMPLETEZZAI L  LUGANA IN  TUTTA LA SUA COMPLETEZZA

VIT IGNOVIT IGNOVIT IGNO
T u r b i a n a  e  C h a r d o n n a yTurbiana  e  Cha rdonnayT u r b i a n a  e  C h a r d o n n a y

TERRENOTERRENOTERRENO
T e r r e n o  a r g i l l o s o  c o n  f r a z i o n i  d i  a r g i l l a  c o l o r  c r e t a  c h i a r a .Te r reno  a rgi l loso  con  f raz ion i  di  a rgi l la  co lor  c re ta  ch ia ra .T e r r e n o  a r g i l l o s o  c o n  f r a z i o n i  d i  a r g i l l a  c o l o r  c r e t a  c h i a r a .

ALLEVAMENTOALLEVAMENTOALLEVAMENTO
A r c h e t t o  m o n o l a t e r a l e  a  7 / 8  g e m m eA rche t to  mono l a te ra le  a  7 /8  gemmeA r c h e t t o  m o n o l a t e r a l e  a  7 / 8  g e m m e

DENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTA
4 4 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 8  k g  / p i a n t a4400  p i ante /ha  –  1 ,8  kg  /p i anta4 4 0 0  p i a n t e / h a  –  1 , 8  k g  / p i a n t a

LAVORAZIONELAVORAZIONELAVORAZIONE
Vigne d i  30  anni  -  D i radamento  verde  de i  grappol i  -  LeggeraV igne  di  30  ann i  -  D i radamento  ve rde  dei  g rappo l i  -  Legge ra

vendemmia tard iva  -  Uve  raccol te  a  mano -  Pressatura  sof f ice  de lvendemm ia  ta rdiva  -  Uve  racco l te  a  mano  -  P ressa tura  so f f ice  del
grappolo  intero  in  saturaz ione d ’azoto  -  Fermentaz ione de l  mosto  f ioreg rappo lo  inte ro  in  sa turaz ione  d ’azoto  -  Fe rmentaz ione  del  mosto  f iore
per  18 /20  g iorn i  -  A f f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  per  6  mes i .pe r  18 /20  giorn i  -  A f f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  pe r  6  mes i .

Vigne d i  30  anni  -  D i radamento  verde  de i  grappol i  -  Leggera
vendemmia tard iva  -  Uve  raccol te  a  mano -  Pressatura  sof f ice  de l
grappolo  intero  in  saturaz ione d ’azoto  -  Fermentaz ione de l  mosto  f iore
per  18 /20  g iorn i  -  A f f inamento  in  acc ia io  su l le  fecce  nobi l i  per  6  mes i .

VISTAVISTAVISTA
I  c o l o r i  d e l  L u g a n a  D O C  9 0 + 1 0  s i  m o d e l l a n o  t r a  s f u m a t u r e  a m b r a t e  eI  co lor i  del  Lugana  D O C  90+ 10  s i  model lano  t ra  s fuma ture  amb ra te  e
v e r d o g n o l e  c o n  u n a  t r a m a  i n t a t t a ,  s t r u t t u r a t a ,  d e n s a  e  c o m p a t t a .ve rdogno l e  con  una  t rama  inta t ta ,  s t rut tura ta ,  densa  e  compa t ta .   
I  c o l o r i  d e l  L u g a n a  D O C  9 0 + 1 0  s i  m o d e l l a n o  t r a  s f u m a t u r e  a m b r a t e  e
v e r d o g n o l e  c o n  u n a  t r a m a  i n t a t t a ,  s t r u t t u r a t a ,  d e n s a  e  c o m p a t t a .  

NASONASONASO
L ’ o l f a t t o  r e g a l a  s e n s a z i o n i  f l o r e a l i  d i  r o s a  b i a n c a ,  f r u t t a t e  e  s p e z i a t e ,L ’o l f a t to  rega la  sensaz ion i  f lorea l i  di  rosa  bianca ,  f rut ta te  e  spez i a te ,
s u  t u t t e  l a  b a c c a  d i  g i n e p r o .  L ’ i n t e n s i t à  d i  p r o f u m i  d e r i v a  d a l l asu  tut te  l a  bacca  di  ginepro .  L ’ intens i tà  di  pro fum i  de r iva  da l la

p e r f e t t a  m a t u r a z i o n e  d e l l ’ u v a  i n  v i g n a ,  d a l l a  s u a  b u o n a  d e n s i t à  p e rpe r fe t ta  ma turaz ione  del l ’uva  in  v igna ,  da l la  sua  buona  dens i tà  pe r
p i a n t a  e  d a l l a  c o r r e t t a  m a t u r a z i o n e  t e c n i c a ,  f e n o l i c a  e d  a r o m a t i c a .p i anta  e  da l la  corre t ta  ma turaz ione  tecn i ca ,  feno l i ca  ed  a roma t i ca .

L ’ o l f a t t o  r e g a l a  s e n s a z i o n i  f l o r e a l i  d i  r o s a  b i a n c a ,  f r u t t a t e  e  s p e z i a t e ,
s u  t u t t e  l a  b a c c a  d i  g i n e p r o .  L ’ i n t e n s i t à  d i  p r o f u m i  d e r i v a  d a l l a
p e r f e t t a  m a t u r a z i o n e  d e l l ’ u v a  i n  v i g n a ,  d a l l a  s u a  b u o n a  d e n s i t à  p e r
p i a n t a  e  d a l l a  c o r r e t t a  m a t u r a z i o n e  t e c n i c a ,  f e n o l i c a  e d  a r o m a t i c a .

PALATOPALATOPALATO
A l  p a l a t o  è  u n  v i n o  s e t o s o ,  m o r b i d o  e d  e l e g a n t e ,  i n  e q u i l i b r i oA l  pa la to  è  un  v ino  se toso ,  morbido  ed  e legante ,  in  equ i l ib r io

m a s s i m o  t r a  s a p i d i t à  e  s p a l l a  a c i d a .  D o m i n a n o  a l  g u s t o  s e n t o r i  d imass imo  t ra  sap id i tà  e  spa l la  ac ida .  Dom inano  a l  gusto  sentor i  di
p e s c a  m e l b a ,  d i  m e l a  g o l d e n  e  p e r a  W i l l i a m s .pesca  me lba ,  di  me la  go lden  e  pe ra  W i l l i ams .

A l  p a l a t o  è  u n  v i n o  s e t o s o ,  m o r b i d o  e d  e l e g a n t e ,  i n  e q u i l i b r i o
m a s s i m o  t r a  s a p i d i t à  e  s p a l l a  a c i d a .  D o m i n a n o  a l  g u s t o  s e n t o r i  d i
p e s c a  m e l b a ,  d i  m e l a  g o l d e n  e  p e r a  W i l l i a m s .

ABBINAMENTIABBINAMENTIABBINAMENTI
I l  L u g a n a  9 0 + 1 0  p r e d i l i g e  p i a t t i  a  b a s e  d i  p e s c e  d i  m a r e ,  r i s o t t o  a g l iI l  Lugana  90+ 10  predi l ige  p i a t t i  a  base  di  pesce  di  ma re ,  r isot to  agl i
s c a m p i ,  p e s c a t i  a l l a  b r a c e ,  f r i t t u r e  m e d i t e r r a n e e ,  m i t i l i  g r a t i n a t i  m ascamp i ,  pesca t i  a l la  b race ,  f r i t ture  medi te r ranee ,  m i t i l i  g ra t ina t i  ma

a n c h e  c a r n i  b i a n c h e  c o n  c o n d i m e n t i  d e l i c a t i .anche  ca rn i  bianche  con  condiment i  del ica t i .

I l  L u g a n a  9 0 + 1 0  p r e d i l i g e  p i a t t i  a  b a s e  d i  p e s c e  d i  m a r e ,  r i s o t t o  a g l i
s c a m p i ,  p e s c a t i  a l l a  b r a c e ,  f r i t t u r e  m e d i t e r r a n e e ,  m i t i l i  g r a t i n a t i  m a
a n c h e  c a r n i  b i a n c h e  c o n  c o n d i m e n t i  d e l i c a t i .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IO
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  d i  1 2 °  C  i n  b i c c h i e r e  a  f o r m a  d i  t u l i p a n oSe rv i re  ad  una  tempe ra tura  di  12 °  C  in  bicch ie re  a  forma  di  tu l ipano
c o n  p a n c i a  a m p i a  e  b o c c a  s t r e t t a .con  panc ia  amp i a  e  bocca  s t re t ta .
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  d i  1 2 °  C  i n  b i c c h i e r e  a  f o r m a  d i  t u l i p a n o
c o n  p a n c i a  a m p i a  e  b o c c a  s t r e t t a .

NOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHE
G i a l l o  a m b r a t o ,  i n t e n s a m e n t e  f l o r e a l e  e  f r u t t a t o ,  l ’ a v v o l g e n z a  a lG i a l lo  amb ra to ,  intensamente  f lorea le  e  f rut ta to ,  l ’avvo lgenza  a l

p a l a t o  è  i n  g r a n d e  e q u i l i b r i o  c o n  a c i d i t à  e  s a p i d i t à .pa la to  è  in  g rande  equ i l ib r io  con  ac id i tà  e  sap id i tà .
G i a l l o  a m b r a t o ,  i n t e n s a m e n t e  f l o r e a l e  e  f r u t t a t o ,  l ’ a v v o l g e n z a  a l
p a l a t o  è  i n  g r a n d e  e q u i l i b r i o  c o n  a c i d i t à  e  s a p i d i t à .
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