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FOREVER YOUNG BIO

DENOMINAZIONEDENOMINAZIONEDENOMINAZIONE
G a r d a  R o s s o  D O CGa rda  Rosso  DOCG a r d a  R o s s o  D O C

UN VINO “PER  SEMPRE GIOVANE” ,  COME IL  NOSTRO ZIO BORTOLOUN VINO “PER  SEMPRE GIOVANE” ,  COME IL  NOSTRO ZIO BORTOLOUN VINO “PER  SEMPRE GIOVANE” ,  COME IL  NOSTRO ZIO BORTOLO

VIT IGNOVIT IGNOVIT IGNO
M e r l o t  e  R e b oMe r lot  e  ReboM e r l o t  e  R e b o

TERRENOTERRENOTERRENO
Terreno argilloso.Terreno argilloso .Terreno argilloso.

ALLEVAMENTOALLEVAMENTOALLEVAMENTO
G u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  g e m m eGuyot  mono l a te ra le  a  6  gemmeG u y o t  m o n o l a t e r a l e  a  6  g e m m e

DENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTADENS ITÀ  PER  ETTARO/RESA  PER  P IANTA
4 5 0 0  p i a n t e / h a  –  1  k g / p i a n t a4500  p i ante /ha  –  1  kg /p i anta4 5 0 0  p i a n t e / h a  –  1  k g / p i a n t a

LAVORAZIONELAVORAZIONELAVORAZIONE
Breve maceraz ione del l ’uva  d i raspata  su l le  bucce per  2-3gg,  segueB reve  mace raz ione  del l ’uva  di raspa ta  su l le  bucce  pe r  2 -3gg ,  segue
sv inatura .  La  fermentaz ione prosegue in  acc ia io  senza  bucce .  I l  v inosv ina tura .  La  fe rmentaz ione  prosegue  in  acc ia io  senza  bucce .  I l  v ino
v iene poi  t ravasato ,  i l l impidi to  e  messo in  bott ig l ia .v iene  po i  t ravasa to ,  i l l imp id i to  e  messo  in  bott ig l ia .

Breve maceraz ione del l ’uva  d i raspata  su l le  bucce per  2-3gg,  segue
sv inatura .  La  fermentaz ione prosegue in  acc ia io  senza  bucce .  I l  v ino
v iene poi  t ravasato ,  i l l impidi to  e  messo in  bott ig l ia .

VISTAVISTAVISTA
R o s s o  r u b i n o  b r i l l a n t e .Rosso  rubino  b r i l l ante .R o s s o  r u b i n o  b r i l l a n t e .

NASONASONASO
A l  n a s o  i l  s o t t o b o s c o  g i o v a n e ,  f r e s c o  e  f r a g r a n t e  a p r e  u n  b o u q u e tA l  naso  i l  sot tobosco  giovane ,  f resco  e  f rag rante  apre  un  bouque t
a r o m a t i c o  i n v i t a n t e  e  v i v a c e .a roma t i co  inv i tante  e  v ivace .
A l  n a s o  i l  s o t t o b o s c o  g i o v a n e ,  f r e s c o  e  f r a g r a n t e  a p r e  u n  b o u q u e t
a r o m a t i c o  i n v i t a n t e  e  v i v a c e .

PALATOPALATOPALATO
A l  p a l a t o  s i  p r e s e n t a  c o n  u n a  m o r b i d e z z a  a v v o l g e n t e  e  u n a  s t r u t t u r aA l  pa la to  s i  presenta  con  una  morbidezza  avvo lgente  e  una  s t rut tura
m e d i a ,  e v i d e n z i a n d o  u n ’ e l e g a n z a  v e r t i c a l e  e  f i n e ,  a c c o m p a g n a t a  d amedia ,  ev idenz i ando  un ’e leganza  ve r t i ca le  e  f ine ,  accompagna ta  da
u n a  f r e s c h e z z a  e l e t t r i c a ,  m a n t e n e n d o  u n ’ o t t i m a  t e n s i o n e  e  a r m o n i a .una  f reschezza  e le t t r i ca ,  mantenendo  un ’ott ima  tens ione  e  a rmon i a .

A l  p a l a t o  s i  p r e s e n t a  c o n  u n a  m o r b i d e z z a  a v v o l g e n t e  e  u n a  s t r u t t u r a
m e d i a ,  e v i d e n z i a n d o  u n ’ e l e g a n z a  v e r t i c a l e  e  f i n e ,  a c c o m p a g n a t a  d a
u n a  f r e s c h e z z a  e l e t t r i c a ,  m a n t e n e n d o  u n ’ o t t i m a  t e n s i o n e  e  a r m o n i a .

ABBINAMENTIABBINAMENTIABBINAMENTI
I d e a l e  c o m e  a p e r i t i v o  o  i n  a b b i n a m e n t o  a  p i a t t i  d i  p e s c e  l e g g e r m e n t eIdea le  come  ape r i t ivo  o  in  abbinamento  a  p i a t t i  di  pesce  l egge rmente

c o n d i t i  o  c a r n i  b i a n c h e .condi t i  o  ca rn i  bianche .
I d e a l e  c o m e  a p e r i t i v o  o  i n  a b b i n a m e n t o  a  p i a t t i  d i  p e s c e  l e g g e r m e n t e
c o n d i t i  o  c a r n i  b i a n c h e .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IOTEMPERATURA DI  SERVIZ IO
S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  t r a  i  1 0  e  i  1 3 ° .Se rv i re  ad  una  tempe ra tura  t ra  i  10  e  i  13 ° .S e r v i r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  t r a  i  1 0  e  i  1 3 ° .

NOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHENOTE  ORGANOLETTICHE
C o l o r  r u b i n o  b r i l l a n t e .  N o t e  d i  f r u t t a  f r e s c a  a  b a c c a  r o s s a .  V e r t i c a l e ,Co lor  rubino  b r i l l ante .  Note  di  f rut ta  f resca  a  bacca  rossa .  Ve r t i ca le ,
f r e s c o  e  l u m i n o s o .f resco  e  lum inoso .
C o l o r  r u b i n o  b r i l l a n t e .  N o t e  d i  f r u t t a  f r e s c a  a  b a c c a  r o s s a .  V e r t i c a l e ,
f r e s c o  e  l u m i n o s o .

FORMATI  D ISPONIB IL IFORMATI  D ISPONIB IL IFORMATI  D ISPONIB IL I


